CODE MENU : 209
CODE CLIENT : 112

Deowri Bets

MENU NORMAL T1 - T3 - T5 : Lundi 01 Janvier au Dimanche 07

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:99 (1)

Lundi 01 Janvier

Mardi 02 Janvier

Mercredi 03 Janvier

Jeudi 04 Janvier

Vendredi 05 Janvier

Samedi 06 Janvier

Dimanche 07 Janvier

ENTREE D PDET HARENG D RILLETTE DE THON - INT D POMELOS MIMOSA D SALADE ALPAGE D SALADE FORESTIERE [:] EE;TSIELRLAEVEESS D SALADE RUSSE
D PATE AUX CEPES - ALP D PATE DE FOIE - ALP D RILLETTES D SALADE HOYOS D SALADE BAS ALPINE D SALADE CESAR D SAUCISSON SEC
D CAROTTES RAPEES D AVOCAT - FRE D L'ANGEVINE D FLAMMENKUECHE D SEEVETTES ROSE - D RILLETTES DE THON D QUICHE AUX POIVRONS
2 TRANCHES SAUMON 2 VERRINES THON LENTILLES, PETITS PATE PIMENT CAROTTE RAPEE POIS 2 VERRINES THON )
ENTREE +1€30 Q FUME - SAI CHORIZO - INT D POIS, SAUMON FUME D ESPELETTE 200 GR - D CHICHES - ANG D TOMATES - INT D RILLETTE 200 GR -ALP
CLAFOUTIS THON 4 NEMS AU POISSON - COLOMBO DE POULET BLANQUETTE DE ESCALOPE VIENNOISE CUISSE DE LAPIN &
PLAT D TOMATE -PAN D FRE D % POELEE SALARDAISE D SAUCISSE AUX CHOUX D POISSON & TORTIS D & PUREE DE LEG, D FLAGEOLETS
PARMENTIER DE GRATIN DE FILET DE POULET & GRATIN DE PDT AU
D POIREAUX PICARD D CANARD - FRE D PATES AU THON POTIMARRON D POELEE CELTIQUE CAMEMBERT D JAMBALAYA
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC - ALP D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
D DOS DE COLIN 2 RAPES DE SAUMON - D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE TOL MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D TAJINE PRUNEAU D BRANDADE DE MORUE - ! ] SAUCISSE & PUREE D PIZZA MONTAGNARDE - D PATES CARBONARA - D RIZ COURGETTE D PARMENTIER DE
ABRICOT-SAI INT PDT - INT ANG PARMESAN CURRY - CABILLAUD - COL
D BOUDIN BLANC GIGOT D'AGNEAU CRU - STEACK POIRE DE D FOIE DE VEAU CRU - INT D STEACK HACHE DE D BOUDIN BLANG AUX GIGOT D'AGNEAU CRU -
TROMPETTE MORT - ALP HAM —J BOEUF CRU - HAM — —J BOEUF CRU - SAI —J CEPES-ALP —J HAM
PLAT +1€90 D BLANQUETTE DE VEAU - CHOUCROUTE GARNIE - ! ] 2 BOUCHEES DE LA D TRIPES A LA MODE D 12 BEIGNETS D DOS CABILLAUD CRU - D DOS CABILLAUD CRU -
FRE SAI ) MER-INT CAEN-SAI __) CALAMARS - COL ) sAl _J sAl
PLAT +2€90 COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES D 2 TRANCHES SAUMON D COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES
CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC FUME - SAl CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT D R%'g)EAUXA LA CREME D PUREE P DE TERRE & D PATES (LEG) D CHOUX (LEG) D POELEE CELTIQUE D PDT (LEG) D RIZ CREOLE (LEG)
All
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE CAROTTE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
D SALADE VERTE D PUREE PROVENCALE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS
D CAROTTES 3 Q POELEE SALARDAISE _J CUisiies Q TORTIS _J Clisiies Q FLAGEOLETS
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D E\IRTOMAGE A LA COUPE - D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D gi?MAGE KALBATCH - D FROMAGE A LA COUPE
D YAOURT NATURE GIN + 2 D FROMAGE BLANC D 2 PETITS SUISSES D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE
NOIX EXOTIQUE - BEI NATURE - INT LIT DE MURE - BEI 2 NOIX LIT DE FRAMBOISE - BREBIS +2 NOIX
COMPOTE POMME TARTE POMME CRUMBLE .
DESSERT D TARTE AU CHOCOLAT D COMPOTE PO D TR POV D RIZ AU LAIT D L TS D LIEGEOIS CAFE - U D FAR BRETON
) YAOURT FERMIER SUR YAOURT VANILLE A LA YAOURT FERMIER SUR CREME BIO VANILLE
D CREME CATALANE D CREME BIO CAFE - GIN D LIT DE MYRTILLE - GIN GREC - U D LIT DE MIRABELLE - GIN D CARAMEL - GIN D ILE FLOTTANTE
D POMME D CLEMENTINES ggmcEJTE BANANE D ORANGE D PAMPLEMOUSSE D POIRE AU CHOCOLAT D BANANE
FONDANT AU TAPIOCA AU LAIT CREME MENTHE
[;] SEMOULE AU LAIT CHOGOLAT - INT D D'AMANDE CHOCO D BLANC MANGER D MOUSSE CITRON D BAVAROIS FRAMBOISE
. BUCHE PRALINEE, PAIN COMPOTEE MANGUE . ) GALETTE DES ROIS - 2 NOUGATINES .
DESSERT +1€90 D B L ENTINE D couroTE D CREME BRULEE - BEI D ECLAIR AU CAFE - BEI D prdre D 2 O TNES D TIRAMISU CAFE - CAS
POTAGE D POTAGE MAISON - PAN D ROTTAGE EN BRIQUE - D gg;ﬁ_% TOMATES D POTAGE CULTIVATEUR D POTAGE DU BARRY D SOUPE DE POISSON D POTAGE PARMENTIER

BON APPETIT




DOMIRETZ SERVICES
02 40 64 27 98

Andréa : haricots verts, ceufs, salade, tomates, ail

Angevine : Champignons, mayonnaise, ciboulette, persil
Alpages : pdt, salade, tomate, ceuf

Hoyos : mais, dés de jambon, olives noires

Forestiére : salade, lardons, champignons, emmental en dés
Bas Alpine : Fenouil, dés de jambon, chévre, vinaigrette, ail
César : salade, ceuf, chévre, emmental, vinaigrette

Russe : macédoine, jambon, cervelas, champignon, ceuf, mayo

TRAITEURS :

Restologis :

Marché des Saisons : SAl
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Patisserie Pornic :

U Pornic : U

Bacconnais : BAC

Mets d'Angelique : ANG
Collet - Lebeaupin : COL
Beillevaire : BEI

La Fraiseraie : FRA
Intermarché Pornic : INT
Chez Phuong : PHU
Casa Bellipanni : CAS

ST MICHEL : STM

Panier des Saveurs : PAN
Alp Rousse : ALP

Fresh : FRE

BON APPETIT



CODE MENU : 210
CODE CLIENT : 112

Deowri Bets

MENU NORMAL T1 - T3 - T5 : Lundi 08 Janvier au Dimanche 14

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:99 (1)

Lundi 08 Janvier

Mardi 09 Janvier

Mercredi 10 Janvier

Jeudi 11 Janvier

Vendredi 12 Janvier

Samedi 13 Janvier

Dimanche 14 Janvier

ENTREE D PERLES MARINE D SALADE LOUISIANE D TERRINE FORESTIERE D g;‘gVETTES ROSE - D SALADE PARISIENNE [:] SALADE FRAICHEUR D “CAF?éJ“ﬁEE\RETZO'SSON
SALADE PDT AU . LENTILLES ALA
D COLE SLAW D MACEDOINE AU THON e D SALAMI D PATES A L'ESPAGNOL D CELERI REMOULADE D DV ANNE
CERVELAS CAROTTES RAPEES BRETONNE AUX CHOUX CAKE OLIVES ROULE JAMBON
D (EUFS MAYONNAISE D VINAIGRETTE D PERSILLEES D FLEURS D CAMEMBERT D MACEDOINE D SALADE COCKTAIL
PATE CAMPAGNE 200 GR i ASPERGES VERTES 2 CHIPOLATAS NATURE SALADE DE MUSEAUX - . i
enTRee sreso (] PATE (] Avocar - Fre (] Aspenges ventes 2 CHIPOLAT: () s (] pareoeroe-ar (] RoseTTE -ALP
PAUPIETTE DE VEAU & COLIN PROVENCAL & SAUTE DE POULET & CANARD & SEMOULE DOS DE CABILLAUD & BOURGUIGNON &
PLAT D JULIENNE DE LEG. D RIZ PILAFF D PDT CHAMPL. D AUX PETTSLEG. D EPINARDS A LA CREME D HACHIS PARMENTIER D CAROTTES
D FILET MIGNON & D POULET ROT! & PETITS CHOU FARCI & CERVELAS OBERNOIS & D BOUDIN BLANC PORTO D GALETTE JAMBON D POELEE DE NOUILLES
PENNES POIS CAROTTES POELEE BRETONNE & POMMES CUITES FROMAGE & SALADE AU POULET
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D 2 RAPES DE SAUMON - D COUSCOUS VIANDE D ROTI PORC & D PIZZA COSMIC CHAMP! - ! ] SPAGHETTI D RIZ LARDONS CREME D PARMENTIER DE
coL COLLET MACARONIS - ANG BOLOGNAISE - FRE FRAICHE - CAS CABILLAUD - COL
D CLAFOUTIS THON GROSSE SAUCISSE GIGOT AGNEAU CRU - D FOIE DE VEAU CRU - INT D SAUCISSE FUMEE D STEACK POIRE DE STEACK HACHE DE
COURGETTE- PAN CRUE AUX HERBES - HAM CRUE - ALP BOEUF CRU - HAM BOEUF CRU - SAl
PLAT +1€90 D 2 BOUCHEES A LA REINE ! ] 12 BEIGNETS D BOEUF BOURGUIGNON D DOS DE COLIN & RIZ D ESCALOPE DINDE & D DOS CABILLAUD CRU - CREVETTES PANEES -
TINT CALAMARS - COL CAROTTES - FRE BASMATT - FRE PUREE POIS-ANG SAl CoL
PLAT +2€90 COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES ! l 2 TRANCHES SAUMON COQUILLE ST JACQUES
CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC FUME - SAI CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT D FRITES PRECUITES - SAI D PETITS POIS D CAROTTES D POELEE BRETONNE D POMMES CUITES D R%FSE DE LEGUMES D CAROTTES
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
HARICOTS VERTS SEMOULE AUX PETITS HARICOTS VERTS )
D JULIENNE DE LEGUMES o, D PDT CHAMPIGNONS DS D EPINARDS A LA CREME D e D FRITES PRECUITES - SAI
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE gg\?DTFLEEBE sl
D FROMAGE BLANC SUR D 2 PETITS SUISSE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC SUR
LIT DE POIRE - BEI NATURE - INT LIT DE CERISE - BE| BREBIS +2 NOIX LIT D'ABRICOT - BEI 2 NOIX LIT DE MURE - BEI
DESSERT D 'l-J'EGEO'S AUX FRUITS - D MARBRE AU CHOCOLAT D BEIGNET AUX POMMES D TOT FAIT A L'ABRICOT D GALETTE DES ROIS D &H)ég'-OTTE NOIX DE D BROWNIE
CREME BIO CHOCOLAT - CREME BIO CARAMEL - YAOURT FERMIER SUR YAOURT FERMIER SUR CREME BIO VANILLE -
GIN D TAPIOCAAU LAIT GIN D LIT DE RHUBARBE - GIN D RIZALAFRAISE D LIT DE FRUITS ROUGES GIN
D ANANAS AU SIROP D ORANGE D PECHES AU SIROP D POMME D CLEMENTINES D BANANE D POIRE
SEMOULE AU LAIT CREME CHOCO
[:] CEUFS AU LAIT D RISOTTO DU VERGER D CREME AU ROMARIN D D'AMANDE D ORANGE D ILE FLOTTANTE D RIZ AU SPECULOS
. CAKE AUX POMMES - . ECLAIR AU CHOCOLAT - . TIRAMISU CHOCOLAT - 2 NOUGATINES
DESSERT +1€90 D Cax D CREME BRULEE - BEI D TARTE TATIN - ANG D ECL/ D MOUSSE CAFE - ANG D o D Al S
) POTAGE DE SOUPE DE HARICOTS ,
POTAGE D POTAGE MAISON - PAN D PIreEDE D SOUPE DE NAVET VoRrS D CREME DE CELERIS D SOUPE A L'OIGNON D CREME DE PETITS POIS

BON APPETIT




DOMIRETZ SERVICES
02 40 64 27 98

Perles marines : tomates, aneth, mais, surimi, échalote, vinaigrette

Cole Slaw : chou blanc, carotte, tomate, dés jambon, pommes, mayo

Louisiane : Carotte, céleri, mais

Bretonne aux choux fleurs : choux fleurs, ceufs, bleu, lardons, vinaigrette, moutarde a I'ancienne
Parisienne : Champignons, carottes, ceuf dur, dés de jambon, cornichon, mayo

Fraicheur : mais, thon, endives, mayonnaise, persil, cerfeuil, moutarde

Cocktail : salade, surimi, colin, crevette, ciboulette, tomate

TRAITEURS :

Restologis :

Marché des Saisons : SAl
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Patisserie Pornic :

U Pornic : U

Bacconnais : BAC

Mets d'Angelique : ANG
Collet - Lebeaupin : COL
Beillevaire : BEI

La Fraiseraie : FRA
Intermarché Pornic : INT
Chez Phuong : PHU
Casa Bellipanni : CAS
ST MICHEL : STM

Panier des Saveurs : PAN
Alp Rousse : ALP

Fresh : FRE

BON APPETIT



CODE MENU : 213
CODE CLIENT : 112

Deowri Bets

MENU NORMAL T1 - T3 - T5 : Lundi 15 Janvier au Dimanche 21

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:99 (1)

Lundi 15 Janvier

Mardi 16 Janvier

Mercredi 17 Janvier

Jeudi 18 Janvier

Vendredi 19 Janvier

Samedi 20 Janvier

Dimanche 21 Janvier

ENTREE D PDT HARENG D SALADE HOLLANDAISE D SALADE ANTIBOISE D PATE EN CROUTE D SALADE ORLANDO [:] FEUILLETE FROMAGE D EFI\ITA-\I—II(E;?AE\'/I'I'EI'SI%
CERVELAS CREVETTES GRISES - CAKE CHORIZO
D AVOCAT FARGI AU THON CINAGRETTE D SALADE DU CHEF ohe D AN D SALADE ANETTE D SALADE GARGANTUA
. ASPERGES COURGETTES A .
D PATE DE FOIE - ALP D SALADE PIEMONTAISE D ORPERGES D CELERI REMOULADE D R D SALADE GRAND-MERE D SALADE INDIENNE
) LENTILLES, PETITS ) ) ) i 2 VERRINES THON
ENTREE +1€90 D POTAGE MAISON - PAN D PO, SAUMON - FRE D PATE DE SAM - ALP D PATE DE FOIE - FRE D POTAGE MAISON - PAN D RILLETTE - ALP EMSNAIIN
PLAT D BLANQUETTE DE DINDE D SAUCISSE CAMPAGNE & { ] PAUPIETTE DE VEAU & D SAUTE DE PORC & D FILET DE HOCKY & D LANGUE DE BoeUF & D CUISSE DE CANARD &
3 RIZ LENTILLES JULIENNE DE LEG. SALSIFIS FONDUE DE POIREAUX RIZAUX PETITS PDT GRENAILLES
D FILET DE LIEU & NAVETS ! l TARTIFLETTE & SALADE ! l LASAGNES DE D RISOTTO AUX MOULES D ROGNONS DE BeeUF & D TARTE CHEVRE CERVELAS OBERNOIS &
POT VERTE LEGUMES AU PESTO PDT CHAMPIGNONS EPINARDS PETITS POIS CAROTTES
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D CLAFOUTIS THON & D BRANDADE DE MORUE - { ] BOUDIN NOIR - ALP D PIZZA LA MONTAGARDE D QUICHE LORRAINE - D RIZ COURGETTE D GROSSE SAUCISSE
TOMATES - PAN FRE PAN PARMESAN CURRY - CRUE NATURE - ALP
STEACK HACHE BOEUF GIGOT D'AGNEAU CRU - D STEACK POIRE DE D FOIE DE VEAU CRU - INT D COTE DE PORC CRUE - D PARMENTIER DE STEACK HACHE BOEUF
CRU - SAI HAM BOEUF CRU - HAM ALP CABILLAUD - COL CRU - SAI
i BLANQUETTE VEAU & ST JACQUES FONDUE 12 BEIGNETS CHOUCROUTE GARNIE DOS CABILLAUD CRU - BOEUF BOURGUIGNON -
PLAT +1€90 D GALETTE SAUMON- SAI D CAROTTES CHAMP - D POIREAU MARIE D CALAMARS - COL D “SAl D SAl D FRE
PLAT +2€90 COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES ! l COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES
CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT D NAVETS / PDT D LENTILLES D PATES (LEG) D RIZ ALA CREME (LEG) D ggw&%,\q’gﬂ?m D EPINARDS (LEG) D PETITS POIS CAROTTES
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D EQ:TES PRECUITES - D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
HARICOTS VERTS RIZ AUX PETITS
D RIZ o, D JULIENNE DE LEGUMES D SALSIFIS D FONDUE DE POIREAUX D A D PDT GRENAILLES
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D gi?MAGE KALBATCH - D FROMAGE A LA COUPE
D YAOURT NATURE GIN + 2 D FROMAGE BLANC D 2 PETITS SUISSES D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE
NOIX FRUITS EXOTIQUES - NATURE - INT LIT DE FRAISE - BEI 2 NOIX LIT DE PECHE - BEI BREBIS +2 NOIX
DESSERT D COMPOTE DE PECHE D RIZ AU LAIT VANILLE D BAVAROIS PASSION D SEMOULE IMPERATRICE D CREPES [:] gﬁg%'gf%“ AU D CAKE AUX FRUITS
YAOURT FERMIER SUR FONDANT AU . YAOURT FERMIER SUR RIZ AU LAIT CARAMEL - YAOURT FERMIER SUR
D LIT DE FRAISE - GIN CHOCOLAT D TARTE CHOCOLAT D CREME BIO CAFE - GIN D LIT D'ABRICOT - GIN GIN D LIT DE MIRABELLE - GIN
gg'RF;EMFé?T'EAU D PAMPLEMOUSSE D CLEMENTINES D KIWI D SALADE DE FRUITS D ABRICOTS AU SIROP D ORANGE
D SEMOULE AU LAIT D TAPIOCA AU LAIT MOUSSE D CREME A LA MENTHE D POT DE LA CREMIERE PANA COTTA D RIZ AU LAIT
— FRAMBOISE SPECULOS
. MOUSSE CITRON 2 SABLES BRETONS - . PAILLE D'OR MOUSSE AU 2 NOUGATINES .
DESSERT 1650 D MASCARPONE FRUITS - D PAN D FLAN NATURE - HAM D FRAMBOISE - HAM D CHOCOLAT - BEI D PISTACHE - CAS D TIRAMISU CAFE - CAS
POTAGE D POTAGE CELINE D POTAGE DE TOMATES D POTAGE CULTIVATEUR D CREME D'EPINARDS D POTAGE D'ARTICHAUTS D POTAGE DE LEGUMES D ggb’ggEDE HARICOTS

BON APPETIT




DOMIRETZ SERVICES
02 40 64 27 98

Hollandaise : salade, carottes, céleri rave, chou blanc

Piémontaise : pdt, tomates, jambon, ceuf, cornichons, mayonnaise
Antiboise : Pdt, thon, ceuf, tomate, vinaigrette

Chef : salade, ceuf dur, dés de volaille, tomate, emmental

Crépuscule : lardons, haricots verts, poivron, ceuf, bleu, vinaigrette
Orlando : pates, tomates, mais, ananas, dés de volaille, mayonnaise
Annette : colin, fenouil, petits pois, pomelos, tomate, mais, vinaigrette
Grand-mére : salade, ceuf, emmental, vinaigrette

Gargantua : chou blanc, pommes, noix, ceuf, bleu, vinaigrette, ciboulette

Indienne : riz, mais, tomate, ananas, curry, dés de volaille, mayonnaise

TRAITEURS :

Restologis :

Marché des Saisons : SAl
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Patisserie Pornic :

U Pornic : U

Bacconnais : BAC

Mets d'Angelique : ANG
Collet - Lebeaupin : COL
Beillevaire : BEI

La Fraiseraie : FRA
Intermarché Pornic : INT
Chez Phuong : PHU
Casa Bellipanni : CAS

ST MICHEL : STM

Panier des Saveurs : PAN
Alp Rousse : ALP

Fresh : FRE

BON APPETIT



CODE MENU : 214
CODE CLIENT : 112

Deowri Bets

MENU NORMAL T1 - T3 - T5 : Lundi 22 Janvier au Dimanche 28

NOM :
COMMUNE :

DOMIRETZ SERVICES
PORNIC

PRENOM :

T:99 (1)

Lundi 22 Janvier

Mardi 23 Janvier

Mercredi 24 Janvier

Jeudi 25 Janvier

Vendredi 26 Janvier

Samedi 27 Janvier

Dimanche 28 Janvier

SALADE VENDEENNE CREVETTES ROSE - MOUSSE DE POISSON
ENTREE D TERRINE FORESTIERE e D PECHES AU THON D SRS D SALADE CREPUSCULE D S, D MOUSSE DE CANARD
D FROMAGE DE TETE D 'C"EASES%NE DE D SALADE RUSSE D SALADE ALLEMANDE D SALADE BRESILIENNE D SALADE ALSACIENNE D SALADE LYONNAISE
D CELERIS REMOULADE D mLR’TBE PERLES D AVOCAT AU SURIMI D RILLETTES D TARTE A L'OIGNON D ANDOUILLE D MOULES RAVIGOTTE
) ) POTAGE DE LEGUMES - 2 CHIPOLATAS NATURE RILLETTES DE 2 VERRINES THON i
ENTREE +1€90 D POTAGE MAISON - PAN D PATE DE SAM - ALP D oy 2 oHRoLT D A s D AN D ROSETTE - ALP
PLAT D BOULETTES DE BoeUF & D AIGUILLETTE POULET & D JAMBON FUME & D PAUPIETTE DE LAPIN & D BRANDADE DE D FILET DE DINDE & D SAUTE VEAU MARENGO
CHOUX FLEURS HICOTS VERTS SURFE———— RATATOUILLE POISSON POELEE DU MARCHE % POELEE MINI PENNES
OMELETTE & D FILET MIGNON & D BRANDADE DE MORUE - ! l DORADE GRILLEE & D TATIN D'ENDIVES AU D PIECE DE BOEUF & PDT GRATIN DE CHOUX
RATATOUILLE CAROTTES FRE POELEE DE PETITS LEG CAMEMBERT RISSOLEES FLEURS AUX LARDONS
D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC D JAMBON BLANC
D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN D DOS DE COLIN
MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE MEUNIERE
D CLAFOUTIS THON D 4 NEMS AU POISSON - D BoeUF, CAROTTES & D PIZZA LA NAPOLITAINE - D COTE DE PORC D RIZ LARDONS CREME D PARMENTIER DE
COURGETTE- PAN FRE PRUNEAUX - ANG HAM CHAMPIGNON - ANG FRAICHE - CAS CABILLAUD - COL
COTE DE PORC CRUE - STEACK POIRE DE D ESACALOPE DE VEAU D FOIE DE VEAU CRU - INT D 1 SAUCISSE FUMEE D GIGOT AGNEAU CRU - STEACK HACHE BOEUF
ALP BOEUF CRU - HAM CRUE - HAM CRUE - ALP HAM CRU - SAI
PLAT +1€90 GALETTES ST JACQUES D PARMENTIER DE D BOULETTES POISSON & D DOS DE COLIN & RIZ D TAJINE COUSCOUS D DOS CABILLAUD CRU - CREVETTES PANEES -
FONDUE POIREAUX - CANARD - FRE TOMATES - FRE BASMATT - FRE PRUNEAU - SAT SAl CoL
PLAT +2€90 COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES COQUILLE ST JACQUES D COQUILLE ST JACQUES [ l 2 TRANCHES SAUMON COQUILLE ST JACQUES
CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC CUISINEE - BAC FUME - SAl CUISINEE - BAC
ACCOMPAGNEMENT D RATATOUILLE D CAROTTES D EPINARDS AU CURRY D EgngAEESDE PETITS D ENDIVES (LEG) D PDT RISSOLEES D CHOUX FLEURS (LEG)
D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE D PUREE DE P DE TERRE
D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE D SALADE VERTE
CHOUX FLEURS HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS HARICOTS VERTS POELEE DU D
PERSILLES ) CUISINES Q CUISINES Q RATATOUILLE Q CUISINES Q MARCHE POELEE MINI PENNES
FROMAGE D FROMAGE A LA COUPE D ROCAMADOUR - BEI D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE D FROMAGE A LA COUPE gg\?DTFLEEBE sl
D FROMAGE BLANC SUR D 2 PETITS SUISSE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE D FROMAGE BLANC SUR D YAOURT NATURE GIN + D FROMAGE BLANC SUR
LIT DE POIRE - BEI NATURE - INT LIT DE CERISE - BE| BREBIS +2 NOIX LIT D'ABRICOT - BEI 2 NOIX LIT DE MURE - BEI
DESSERT D gﬁggﬁ)ﬁfAUCE D GATEAU COCO D CAKE AUX FRUITS D CREME PISTACHE D TARTE NORMANDE [:] ILE FLOTTANTE D GATEAU FRAMBOISE
) YAOURT FERMIER SUR CREME BIO CHOCOLAT YAOURT FERMIER SUR CHARLOTTE FRUITS CREME BIO VANILLE
D CREME BIO CAFE - GIN D LIT DE MYRTILLE - GIN -GIN D LIT DE FRUITS ROUGES D EXOTIQUES D CHOU CREME PASSION CARAMEL - GIN
i COMPOTE
D POMME D ANANAS TI-PUNCH D POIRE S OMUE BANANE D KIWI D BANANE D PECHES AU SIROP
CREME AUX OEUFS POT DE CREME
[:] CEUFS AU LAIT D SEMOULE IMPERATRICE D RISOTTO DU VERGER D MOUSSE AU CITRON D VANILLEE D TAPIOCA AU CAFE SPECULOS
. PANNA COTTA FRUITS . MOUSSE FRAMBOISE ) . TIRAMISU CHOCOLAT - 2 NOUGATINES
DESSERT +1€90 D NG D CREME BRULEE - BEI D O AMBCS D ECLAIR AU CAFE - HAM D TARTE TATIN - HAM D o D 2 ORdCrTINES
POTAGE D POTAGE PARMENTIER D POTAGE POIREAU/PDET D POTAGE DE LEGUMES D VELOUTE D'ARTICHAUT D POTAGE A LA TOMATE D SSFSME DE PETITS D SOUPE A L'OIGNON
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DOMIRETZ SERVICES
02 40 64 27 98

Perles marines : tomates, aneth, mais, surimi, échalote, vinaigrette
Russe : macédoine, jambon, cervelas, champignon, ceuf, mayo
Allemande : pdt, pomme fruit, hareng, ceuf, oignon, cornichon, vinaigrette
Crépuscule : lardons, haricots verts, poivron, ceuf, bleu, vinaigrette
Brésilienne : riz, mais, radis, poivrons, tomates

Alsacienne : pdt, cornichon, dés de volaille, mayo, olives

Lyonnaise : salade, croltons, tomate, ceuf, lardons, vinaigrette

TRAITEURS :

Restologis :

Marché des Saisons : SAl
Gineau : GIN

Hameaux Bio : HAM
Patisserie Pornic :

U Pornic : U

Bacconnais : BAC

Mets d'Angelique : ANG
Collet - Lebeaupin : COL
Beillevaire : BEI

La Fraiseraie : FRA
Intermarché Pornic : INT
Chez Phuong : PHU
Casa Bellipanni : CAS
ST MICHEL : STM

Panier des Saveurs : PAN
Alp Rousse : ALP

Fresh : FRE
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